Hliva na mad’arsky sposob

Potrebujeme:

500 g Cerstvej hlivy
100 g udenej slaniny
lyZica oleja

cibula

koriander

paprika

2 dcl smotany

500 g zemiakov

Priprava jedla:

Zemiaky v Supke uvarime nie celkom do mékka. Olupeme a vychladnuté nakrajame na platky. Umytu hlivu
nakrajame na vacsie kusky a posolime. Slaninu nakrajame na kocky a cibulu na platky. Peka¢ vymastime olejom.
Na dno naukladame platky zemiakov, na to hlivu so slaninou a koreninami. Takto navrstvime vSetky suroviny a
kong&ime zemiakmi. Cervenu papriku vmie$ame do smotany, zalejeme fiou navrstvené zlozky a v rire upedieme.



